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Vorspeiserv

Inklusive Geback

Beef Tartare vom Weiderind Bliffel Mozzarella
Beinschinken mit Melone Mozarella-Tomaten Spiese
Prosciutto mit Melone Mozzarella | Paradeiser | Basilikumpesto

Putenschinken-Frischkase Rollchen
Raucherlachs Tartare
Roastbeef mit Sauce Tartare
Rohschinken mit Oberskren
Tafelspitzsulz mit Balsamico Essig und roten

Zwiebel
Brotchew [ Jouwr Gebiick
AUFSTRICHE LACHS/SCHINKEN KASEVARIATIONEN
Eieraufstrich Beinschinken Emmentaler
Frihlingskase Putenschinken Tomaten- Mozzarella
Liptauer Raucherlachs
Thunfischaufstrich Rohschinken
Suppenv
Frittatensuppe Knoblauchcremesuppe
Gemiisecremesuppe Barlauchsuppe (Marz/April)
GrielBnockerlsuppe Eierschwammerlsuppe (Juli/August)
Krautsuppe mit Speck Kurbissuppe(September/Oktober)
Leberknodelsuppe Spargelsuppe (April/Mai)

Salate

Erdapfelsalat
Griner Salat
Rahmgurkensalat
Karotten-Sellerie Salat mit Sauerrahm
Tomaten-Zwiebel Salat



Hauptspeiserv

Schnitzel von der Duroc - Schale
wahlweise mit klassischer Panade oder Crispy-Cornflakes Panade und Petersilerdapfel
Cordon Bleu von der Duroc - Schale gefiillt mit Beinschinken und Kase
wahlweise mit klassischer Panade oder Crispy-Cornflakes Panade und Petersilerdapfel
Rosa - Schweinefilet | Pfeffersauce | Marktgemise | Kroketten
Jungschweinsbraten im Natursaftl | Semmelknddel | Speckkrautsalat
Spare Ribs | Braterdapfel | Knoblauchsauce | BBQ Sauce
Faschierte Laibchen | getriffeltes Erdapfelpliree | Rostzwiebeln
Erddpfelgulasch | Debreziner | Sauerrahm

Ausgeloste Hilhnerkeulen gebacken | Petersilienerdapfel
Gefiillte Hilhnerroulade mit Babyspinat und Mozzarella | Gemiise | Rosmarinjus
Gegrilltes Hiihnerfilet mit Tomaten-Mozzarella gratiniert | Rahmsaftl | Reis
Hahnchen-Souvlaki SpieR | Tzatziki | Pita-Brot
Salbeihuhn im Speckmantel | Parmesan - Gemiise Gnocchi
Schnitzel vom Landhuhn
wahlweise mit klassischer Panade oder Crispy-Cornflakes Panade und Petersilerdapfel

Kozel Brauhausgulasch vom Weiderind | Semmelknodel oder Spatzle
Rindsrouladen | Wurzelrahmsauce | Bandnudeln
Tafelspitz vom Weiderind | Gemise | Erdapfelschmarrn | Schnittlauchsauce & Apfelkren
Tafelspitz vom Weiderind | Semmelkren | Cremespinat | Boulliongemise
Zwiebelrostbraten | kurz gebratene Beiried | Rostzwiebeln | Bratkartoffeln

aus dem Wasser...

Gebratenes Zanderfilet | Chorrizo-Rahmgemise | Gnocchi
Gegrilltes Zanderfilet | mediterranem Gemise | Rosmarinerdapfel

Vegetuwisch

heute kein Fleisch

Brennesselknddel | Schafskdse | Parmesan
Erdapfelauflauf | Bierkase
Gebratener Schafskdse im Zucchinimantel | Grillgemise
Gemiisestrudel | Schnittlauchdip | Petersilerdapfel
Hausgemachte Gemiiselaibchen | Petersilerdapfel | Krauterrahmdip
Kasespatzle mit Pinzgauer Bierkdse | Rostzwiebeln

Barlauchrisotto (Marz/April)
Spargelrisotto (April/Mai)
Eierschwammerlrisotto (Juli/August)
Kiirbisrisotto (September/Oktober)
Waldpilzrisotto



Vegane Alternativew

Gemiise-Grostl | Erdapfeln | frischem Grillgemise
Cevapcici vegan | Pommes | Zwiebelsenf
Knusprig gebratener Tofu | Blattsalat
Wiirzige Linsengemiisepfanne | Rauchertofu | Couscous
Vegane Sarma (Krautroulade gefillt mit Erddpfeln und Karotten) | Paradeisersauce

Nachspeiserv

kronender Abschluss

Apfelstrudel oder Topfenstrudel
Kaiserschmarren| Rosinen | Apfelmus
Palatschinken-Variationen | Marillenmarmelade | Topfen | Nussnougatfiillung
Schokoladenmousse im Glas mit Erdbeersauce
Topfen-Nougatknodel | Nussbrosel | Fruchtsauce

Petite Fouwr

Apfel im Schlafrock Schwarzwalder-Kirsch
Bananenschnitte Topfengolatsche
Cremeschnitte Vanilleplunder
Nusskrone Zimtschnecke

Kombi Pakete

Besteck, Teller, Servietten, Catering Equipment, Auf und Abbau, Service inklusive
Die Hauptspeisen sind in Buffetform den ganzen Abend verfiigbar :

1-gangig (Hauptspeisen) € 20,50,- pro Person
2-gangig (Hauptspeisen + Dessert) € 26,50,- pro Person
2-gdngig (Vorspeisen + Hauptspeisen) € 28,50,- pro Person
3-gdngig (Vorspeisen + Hauptspeisen + Dessert) € 34,50,- pro Person

Sie haben die Wahl zwischen 3 Vorspeisen, 4 Hauptspeisen und 2 Desserts

Zusatzangebote: Tischtiicher: € 7,- pro Stlick

Bei Fragen zu Allergenen in unseren Speisen wenden Sie sich bitte an unser Servicepersonal.
Wir helfen lhnen gerne weiter.



