
WELT
RAUM

BAR



Opening
Hours
Open from
wednesday
to saturday
18:00 – 02:00

weltraumbar.at
@weltraum.wien







Warum weltraum?

Weil der Weltraum der einzige Ort ist,
an dem Grenzen keine Rolle spielen.
Wenn man von oben auf die Erde blickt,
sieht man keine Länder.
Nur einen wunderschönen, zerbrechlichen
blauen Punkt.
Genau dieses Gefühl holen wir in den 4. Bezirk.
WELTRAUM ist ein offener Ort für Kosmopolitinnen, 
Künstlerinnen und Nachtschwärmerinnen.
Wir glauben an die Kraft der Begegnung.
An Nächte, die größer sind als der Raum,
in dem sie stattfinden.

Unsere Bar ist kein Ort.
Sie ist ein Raum zwischen den Welten.
Zwischen Kunst sehen und Kunst fühlen.
Zwischen Malerei und Mixology.
Zwischen Vernissage und 2 Uhr früh.
Wir bieten den Raum.
Ihr bringt die Welt mit.
Ein Weltraum für Künstlerinnen und für alle,
die mehr wollen als nur ein Getränk.
Wir servieren keine Cocktails.
Wir servieren Atmosphäre.



RED
VELVET
ROOT

vibe: earthy  velvety
  citrus notes  ginger kick

 
vodka or gin  beetroot juice  lime juice

  ginger-honey syrup or agave

13 EURO

sweet
sour

bitter



SOFT 
LANDING

vibe: cucumber  lime   
very light  ultra drinkable

cucumber  simple syrup  elderflower liqueur
   gin  fresh lime juice   eggwhite

13 EURO

sweet
sour

bitter



ESPRESSo
MARTINI

vodka  coffee liqueur  
fresh espresso  sugar syrup

12 EURO

sweet
sour

bitter



SAL DE 
FUEGO

vibe: smoky  citrus-forward
smoky mezcal  aperol  
lime juice  ginger-honey syrup

13 EURO

	

sweet
sour

bitter



Spicy 
Carrot 
Margarita 

vibe: spicy  earthy  citrus-driven

jalapeño  hot agave  carrot juice  
tequila   fresh lime juice  orange liqueur

13.5 EURO

sweet
sour

bitter



ANTI-
GRAVITY 

MANGO 
CLOUD

vibe: foam  dessert  topping

gin  eggwhite  mango purée  
simple syrup   coconut 

13.5 EURO

	

sweet
sour

bitter



NEBULA
MATCHA 
DROP

vibe: layered  tropical

blueberry syrup  coconut water  
gin  matcha

13 EURO

sweet
sour

bitter



ginger
paloma

vibe: fresh  spritzig

tequila  lime  ingwer syrup   
grapefruit soda

12 EURO

	

sweet
sour

bitter



DIE
LANDUNG

vibe: crisp  fresh  citrusy-salty  slightly 
green

 
tequila blanco   gin  lime juice

 ginger-honey-syrup  cucumber

14.5 EURO

sweet
sour

bitter

vibe:
extra
strong



HIGH
BALLS
MOSCOW MULE
vodka  lime  ginger beer
11 EURO

LONDON MULE
gin  lime  ginger beer
11 EURO

GIN & COCONUT WATER
gin  coconut  lime twist
11.5 EURO

VODKA WELLNESS
vodka  cucumber  lime  soda
10.5 EURO

MEZCAL MULE
mezcal  lime  ginger beer
12 EURO

PALOMA HIGHBALL
tequila  grapefruit soda  lime  salt
12 EURO

GIN TONIC
12 EURO



Beer
TRUMER Märzen – draft
classic  austrian lager
5.2 EURO

TRUMER Obertrumer – bottle 0,33
fresh  easy drinking
4.2 EURO

GRIESKIRCHNER Pils – bottle 0,33
dry  clean
4.2 EURO

GRIESKIRCHNER Märzen – bottle 0,33 
full-bodied  austrian classic
4.2 EURO

SPARKLING
COL SANDAGO – Prosecco (on tap)
fresh  italian  easy
0.125 l – 3.4 EURO 
0.5 l – 15 EURO 
1 l – 29 EURO



Wine
White Wine Spritz “SPRITZER”
4.1 EURO 

NATURAL / LOW INTERVENTION

FRED LOIMER – PET NAT „mit Achtung“ (.23)
sparkling  wild fermentation  minimal 
intervention
35 EURO bottle only

FUCHS & HASE – PET NAT ROSÉ (.23)
funky  unfiltered  vibrant
6 EURO glass  35 EURO bottle

SÖLLNER – PÉTILLANT DE LA VIGNE
(PET NAT)
naturally sparkling  fresh  alive
6 EURO glass  35 EURO  bottle

ORGANIC BUT CLEAN
GLATZER – Sauvignon Blanc bio 2024
crisp  green  elegant
5.2 EURO glass  32 EURO bottle

GRUBER RÖSCHITZ – Riesling bio 2024
mineral  bright  dry
5 EURO glass  33 EURO bottle

SPECIALS
IPPAI Lemon Sour レモンサワー
fresh   sour  sparkling
6.5 EURO



homemade
lemonade 
GINGER  LIME   MINT
5.4 EURO

ALCOHOL FREE
FRITZ-KOLA Original
4.4 EURO

FRITZ-KOLA Zero / Superzero
4.4 EURO

EL TONY Mate
5.2 EURO

KOMBUCHA
natura  fermented  alive
5.8 EURO

Crémant
ARTHUR METZ Crémant d’Alsace
“Réserve de l’Abbaye”
Chardonnay bottle, 0,75l
36.00 EURO bottly only



MIXERS
THREE CENTS Ginger Beer
3.8 EURO

THREE CENTS Pink Grapefruit Soda
3.8 EURO

SCHWEPPES Indian Tonic Water
3.8 EURO

CLASSICS
Soda Zitrone (traditionell)
0.25 l 	 2.4 EURO
0.5 l 		 3.9 EURO

TEA & COFFEE
Fresh Ginger – Lemon Tea
warm  spicy  clean
4.8 EURO

ESPRESSO
2.6 EURO

shots
ESPRESSO MARTINI SHOT
4 EURO

SAL DE FUEGO SHOT
type: smoky  citrus  spicy-salt
Mezcal  Aperol  Lime Juice
 Ginger-Honey Syrup

4.5 EURO 

AVERNA SOUR, 4CL
6.50 EURO



Say hi on
social media
& tag us 
@weltraum.wien

thx, Bussi





Maron (ein junger Künstler), Felix (ein 
Schauspieler),Tom (ein Gastronom)
Und Markus (ein Jurist) treffen sich im 
WELTRAUM. Vier unterschiedliche Menschen mit 
unterschiedlichen Blickwinkeln aber derselben Idee:

Einen Ort schaffen, der mehr ist als nur ein Raum.
Einen Ort, der Atmosphäre trägt und Geschichten 
erzählt.
Einen Ort, den man nicht nur betritt, 
sondern erlebt.

WELTRAUM ist kein Zufall.
Es ist das Ergebnis von Vision, Arbeit, 
Zweifel, Mut und ganz viel Herz.

Wir haben an diesem Projekt bis ins kleinste 
Detail gearbeitet: am Konzept, am Design, an 
den Möbeln, am Licht und an der Atmosphäre. 
An den Wänden. An jeder Oberfläche, die man 
berührt.

Jeder Raum, jede Stimmung und jedes Detail 
wurden bewusst gestaltet.

Aber ein Traum entsteht nie allein.

Gemeinsam haben wir geplant, gebaut, verworfen, 
gelacht, diskutiert und neu gedacht – und Schritt für 
Schritt WELTRAUM entstehen lassen.

Die kreative Vision und das ursprüngliche 
Konzept für WELTRAUM entstanden aus 
Marons Idee, Kunst, Atmosphäre und 
Erlebnis in einem gemeinsamen Raum zu 
verbinden.

Besonders wichtig war es dabei, lokale 
Künstler*innen einzubinden.



Zu sehen, wie viel entsteht, wenn kreative Menschen 
zusammenkommen. Wenn Ideen sich begegnen.
Wenn aus Vision Realität wird.
WELTRAUM ist nicht nur unsere Geschichte.
Es ist eure.

Danke an alle Menschen, die von Anfang an an 
WELTRAUM geglaubt und diesen Ort mitgestaltet 
haben.

“You may say 
I’m a dreamer

But I’m not the 
only one

I hope someday 
you’ll join us

And the world 
will live as one” 

John Lennon



Kunst zum Trinken


